
Dryck före maten 
 

Champagne, Signature Brut       145-/725- 
Huguenot-Tassin, Frankrike  
 

Prosecco Brut            95-/475- 
Le Dolci Colline Italien 
 

Cava Deshora Brut          95-/475- 
Organico, Spanien 
 

Prosecco med rabarber eller fläder 110- 
 

Aperol Spritz    120- 

Gin & Tonic    5 cl  
 

GT 1 Gunroom 12 Botanical Gin  140- 
Fentiman rabarbertonic, citron 
 

GT 2 Strane Gin    175- 
Fentimans tonic, björnbär, enbär, timjan 
 

GT 3 Hernö Gin    155- 
Fentimans tonic, fläder, blåbär, basilika 
 

GT 4 Hendrick´s Gin   165- 
Fentiman tonic, gurka, svartpeppar, lime 

             
 

Snacks 
Marinerade Oliver med örter och citronzest         35- 
Marinated olives 
 

Saltade Valencia mandlar          40- 
Almonds from Valencia 
 

Grillat surdegsbröd, aioli och persilja         55- 
Char-grilled sourdough bread, aioli, and parsley  
 

Ost och chilibollar med paprikadipp         65- 
Crispy chili and cheese balls with pepper dip 
 

Salchichón i tunna skivor          65- 
Salchichón in thin slices 
 

Perssons S.O.S, matjessill med friterad potatis, dillemulsion och riven hårdost    65- 
Deep-fried potato with matjes-herring and dill emulsion and hard cheese  
 

Chark och ostbricka, två sorters chark samt Gruyere, grillat bröd och marinerade oliver    165- 
Combination of charcuterie and cheese, char-grilled sourdough bread, marinated olives 
 

Förrätter 
Perssons röra på räkor, löjrom, pepparrot, krondill, picklad rödlök, tunt knäcke     155- 
Our mix of shrimps, bleak roe, horse radish and dill, pickled red onion, crispbread 
 

Råbiff med majonnäs på inlagda korianderfrön, friterad schalottenlök, kimchisesam och picklad chili 165- 
Steak tartare with mayonnaise of pickled coriander seeds, deep-fried shallots, kimchi-sesame, pickled chili 
 

Sotad havskräfta, dillemulsion, kräm på fermenterade gröna jordgubbar samt tunnhyvlad kålrabbi  195- 
Blackened Norwegian langoustine, dill emulsion, sauce of fermented green strawberries, thin sliced kohlrabi,  
 

Eldad vit AAA sparris, ljummen kräm på brynt smör, rostade hasselnötter och forellrom   165- 
Torched white AAA asparagus, hollandaise sauce, roasted hazelnuts and trout roe 
 

Perssons fisk och skaldjurssoppa med grillat surdegsbröd och aioli      165- 
Perssons fish and shellfish soup, grilled sourdough bread and aioli  
 

Perssons Meny 
 

Serveras till samtliga runt bordet, första serveringen är som sharing som delas runt bordet 
 

Friterad potatis, matjessill samt dillemulsion och riven hårdost/ Tunna skivor av salchichón  
 

 Perssons röra på räkor, löjrom, pepparrot och dill, tunt knäcke 
*** 

Dagens fångst serveras med krossad färskpotatis, brynt smörhollandaise, dill samt sommarprimörer 
*** 

Vaniljglass, sommarbär, marängkrisp samt curd på fläderblomsvinäger   
475- 

 

Vinmeny 3 viner 365- 

  



 
Huvudrätter 
 

Räkmacka, handskalade räkor, äggsallad, löjromsdressing, sallad, tomat och gurka    195- 
Shrimp sandwich, egg salad, bleak roe dressing, salad, tomato, and cucumber  
 

Blåmusslor, vitt vin, grädde, blekselleri, persiljeolja, pommes frites, aioli     215- 
Moules frites, white wine, cream, celery, parsley oil, French fries, aioli 
 

Blåmusslor, vitt vin, grädde, blekselleri, n’dujakrisp och chiliolja, pommes frites, aioli   235- 
Moules frites, white wine, cream, celery, n’duja crisp, chili oil, French fries, aioli 
 

Perssons fisk och skaldjurssoppa, grillat surdegsbröd, aioli       245- 
Perssons fish and shellfish soup, grilled sourdough bread, aioli  
 

Grillad 180 gr hamburgare på högrev och bringa, bacon, lagrad ost, senapskräm    195- 
saltgurka, sotad -picklad rödlök, tomat, chilimajonnäs, pommes frites  
Char-grilled 180 gr hamburger made of chuck and brisket, bacon, cheese, mustard dressing, pickled/blackened red onion, tomato,  
chili mayonnaise, French fries 
 

Vegetariskburgare, ”Beyond burger”, lagrad ost, senapskräm, saltgurka,      195- 
sotad picklad rödlök, tomat, chilimajonnäs, pommes frites 
Vegetarian burger “Beyond burger”, cheese, mustard dressing, pickled/blackened red onion, tomato, chili mayonnaise, French fries 
 

Dagens fångst serveras med krossad färskpotatis, brynt smörhollandaise dill samt sommarprimörer 295- 
Catch of the day, new potatoes, browned butter-hollandaise, dill and summer vegetables. 
 

Cannelloni, säsongens svamp, ostkräm, örtsallad, tomat och zucchini     235- 
Cannelloni, mushrooms, cheese dressing, herb salad, tomatoes and zucchini 
 

Råbiff, majonnäs på inlagda korianderfrön, friterad lök, kimchisesam, picklad chili, pommes frites  255- 
Steak tartare with mayonnaise of pickled coriander seeds, deep-fried shallots, kimchi-sesame, pickled chili and French fries. 
 

Grillad hängmörad entrecôte 250 gr, sommarkål, hyvlad färsk tryffel,      365- 
rödvinssky med rostad vitlök, friterad färskpotatis 
Char-grilled rib eye steak 250 gr, with summer cabbage, truffle, red-wine sauce with roasted garlic and deep- fried new potatoes 

 
Dessert 
 

3 ostar med kvittenmarmelad och tunt knäcke        115- 

3 cheeses with quince marmalade and thin crisp bread 
 

Semifreddo på mörk choklad, röda bär, skum på salt kola, pistagenötter, chokladjord och granskott  105- 
Semifreddo of dark chocolate, blackberries, caramel foam with sea salt, roasted pistachio, chocolate crumble and spruce shoots 
 

Vaniljglass, sommarbär, marängkrisp samt curd på fläderblomsvinäger          95- 
Vanilla ice cream, with summer berries, meingue, curd of elderflower vinegar 
 

Crema Catalána smaksatt med kanel och citrus          85- 
Crema Catalána with cinnamon and citrus 
 

Choklad tryffel med mörk rom och Gran Marnier          40- 
Chocolate truffle with rum and Gran Marnier  
 

Barnmeny (till 12 år)          Mindre Större 
 

Friterad kolja, majonnäs, citron, pommes frites       65-   95- 
Deep-fried haddock, mayonnaise, lemon, French fries 
 

Köttbullar, färsk potatis, gräddsås, lingonsylt       65-   95- 

Meatballs with new potato, cream sauce, lingonberries 
 

Pannkakor, jordgubbssylt, vispgrädde        55- 
Pancakes, strawberry jam, whipped cream  

         Extra pannkaka  15- 
 

Vaniljglass med chokladsås         45- 75- 
Vanilla ice cream with chocolate sauce 



TAKE AWAY MENY 
 

 

Lunch 12:00 – 16:00 

Á la Carte 17:00 – 21:00 
  

 
Lunchmeny 

12:00-16:00 
 

Dagens fångst      145- 
Catch of the day 
 

Räkmacka, handskalade räkor, äggsallad, löjromsdressing, sallad, tomat och gurka    195- 
Shrimp sandwich, egg salad, bleak roe dressing, salad, tomato, and cucumber  
 

Grillad 180 gr hamburgare på högrev och bringa, bacon, lagrad ost, senapskräm, saltgurka,    195- 
sotad -picklad rödlök, tomat, chilimajonnäs, pommes frites   
Char-grilled 180 gr hamburger made of chuck and brisket, bacon, cheese, mustard dressing, pickled/blackened red onion, tomato, chili mayonnaise, French fries 
 

Vegetariskburgare, ”Beyond burger”, lagrad ost, senapskräm, saltgurka, sotad picklad rödlök, tomat,  195-  
chilimajonnäs, pommes frites 
Vegetarian burger “Beyond burger”, cheese, mustard dressing, pickled/blackened red onion, tomato, chili mayonnaise, French fries 
 

Dessert 
 

Vaniljglass, sommarbär, rostad vitchoklad- och havre samt curd på fläder och citrus          95- 
Vanilla ice cream, with summer berries, roasted white chocolate and oats, elderflower and citrus curd 
 
 

Choklad tryffel med mörk rom och Gran Marnier          40- 
Chocolate truffle with rum and Gran Marnier 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Södra kajen 

Hunnebostrand 

0523 – 550 00 
  



Á la Carte 
17:00-21:00 

 
Förrätter 
Perssons röra på räkor, löjrom, pepparrot, krondill, picklad rödlök, tunt knäcke      155- 
Our mix of shrimps, bleak roe, horse radish and dill, pickled red onion, crispbread 
 

Råbiff med majonnäs på inlagda korianderfrön, friterad schalottenlök, kimchisesam och picklad chili   165- 
Steak tartare with mayonnaise of pickled coriander seeds, deep-fried shallots, kimchi-sesame, pickled chili 
 

Sotad havskräfta, dillemulsion, kräm på fermenterade gröna jordgubbar samt tunnhyvlad kålrabbi   195- 
Blackened Norwegian langoustine, dill emulsion, sauce of fermented  
green strawberries, thin sliced kohlrabi,  
 

Eldad vit AAA sparris, ljummen kräm på brynt smör, rostade hasselnötter och forellrom    165- 
Torched white AAA asparagus, hollandaise sauce, roasted hazelnuts and trout roe 

 
Huvudrätter 
 

Räkmacka, handskalade räkor, äggsallad, löjromsdressing, sallad, tomat och gurka    195- 
Shrimp sandwich, egg salad, bleak roe dressing, salad, tomato, and cucumber  
 

Grillad 180 gr hamburgare på högrev och bringa, bacon, lagrad ost,       195- 
senapskräm, saltgurka, sotad -picklad rödlök, tomat, chilimajonnäs, pommes frites      
Char-grilled 180 gr hamburger made of chuck and brisket, bacon, cheese, mustard dressing, pickled/blackened  
red onion, tomato, chili mayonnaise, French fries 
 

Vegetariskburgare, ”Beyond burger”, lagrad ost, senapskräm, saltgurka, sotad picklad rödlök, tomat,   195- 
chilimajonnäs, pommes frites    
Vegetarian burger “Beyond burger”, cheese, mustard dressing, pickled/blackened red onion,  
tomato, chili mayonnaise, French fries 
 

Dagens fångst serveras med krossad färskpotatis, brynt smörhollandaise dill samt sommarprimörer   295- 
Catch of the day, new potatoes, browned butter-hollandaise, dill and summer vegetables. 
 

Cannelloni, säsongens svamp, ostkräm, örtsallad, tomat och zucchini      235- 
Cannelloni, mushrooms, cheese dressing, herb salad, tomatoes and zucchini 
 

Råbiff, majonnäs på inlagda korianderfrön, friterad schalottenlök, kimchisesam, picklad chili, pommes frites  255- 
Steak tartare with mayonnaise of pickled coriander seeds, deep-fried shallots, kimchi-sesame, pickled chili and French fries. 
 

Grillad hängmörad entrecôte 250 gr, sommarkål,hyvlad färsk tryffel, rödvinssky med rostad vitlök,    365- 
friterad färskpotatis     
Char-grilled rib eye steak 250 gr, with summer cabbage, truffle, red-wine sauce with roasted garlic and deep- fried new potatoes 

 
Dessert 

3 ostar med kvittenmarmelad och tunt knäcke        115- 

3 cheeses with quince marmalade and thin crisp bread 
 

Vaniljglass, sommarbär, rostad vitchoklad- och havre samt curd på fläder och citrus  (rekommenderas ej för längre färd)   95- 
Vanilla ice cream, with summer berries, roasted white chocolate and oats, elderflower and citrus curd 

 
Semifreddo på mörk choklad, röda bär, skum på salt kola,        105- 
pistagenötter, chokladjord och granskott (rekommenderas ej för längre färd) 
Semifreddo of dark chocolate, blackberries, caramel foam with sea salt, roasted pistachio,  
chocolate crumble and spruce shoots 
 

Choklad tryffel med mörk rom och Gran Marnier          40- 
Chocolate truffle with rum and Gran Marnier  
 

Barnmeny (till 12 år)          Mindre / Större 
 

Friterad kolja, majonnäs, citron, pommes frites       65-   95-  
Deep-fried haddock, mayonnaise, lemon, French fries 
 

Köttbullar, färsk potatis, gräddsås, lingonsylt        65-   95- 

Meatballs with new potato, cream sauce, lingonberries 
 

Pannkakor, jordgubbssylt, vispgrädde                 55- 
Pancakes, strawberry jam, whipped cream  

         Extra pannkaka  15- 
  



 

 

 


